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Nom & Prénom :

Telephone Portable :

Telephone fixe :

Mail :

Date :

Heure :

Afin de vous servir pour le mieux, pensez à réserver au plus tôt.

5,5 € 55,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 60,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 30,00 € 0,00

5,5 € 60,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 30,00 € 0,00

5,5 € 60,00 € 0,00

Crakers crevettes, mayo spicy, œufs de truite fumés

Crêpe roulée poulet César (Poulet/ Anchois/ Mayo/ Pignon de pin/ Ciboulette/ ail)

Mini Bun's pulled pork sauce BBQ

Votre menu de fin d'année par LE MOULIN DE JEAN

LE MENU COMPLET

BON DE COMMANDE

Jour de retrait de la commande

Filet de barbue gratiné, sauce Nantua

Seuls les plats 

présents sur cette 

liste sont disponibles

Nous choisissons LE MENU, sans les canapés

Accompagné de légumes de saison et de gnocchis 

Brie de Meaux truffé

Magret de canard, sauce aux agrumes

Club Sandwich saumon & houmous betterave ricotta

LE MENU 

Foie gras mi-cuit, farce mendiant, gelée au coing
ou

CANAPÉS FROIDS  

ou

Chou farci béchamel au Comté & Truffe

Tartare de veau façon "tigre qui pleure" (viande marinée & légèrement épicée)

TOTAL

Bruschetta raifort & Saint Jacques

Madeleine salée au chorizo

Mini beignet de poisson

Autres Propositions 

LE PLATEAU  - 25 pièces - Assortiment de 5 pièces de chaque

Prix Euro TTC

LE PLATEAU  - 50 pièces - Assortiment de 10 pièces de chaque

Nous choisissons LE MENU COMPLET, avec les 4 canapés suivant

Wrap de légumes croquants et sésame

LE PLATEAU  - 25 pièces - Assortiment de 5 pièces de chaque

% TVAQté

Chou farci béchamel Comté & truffe

Crakers crevettes, mayo spicy & œufs de truite fumés

Trio sucré : Dôme citron mandarine - Mini Baba au Rhum - Chocolat Mangue Passion

Lotte nacrée, mousseline aux herbes, chorizo & épinard, Gyoza (ravioli) de Saint Jacques, blette et rutabaga

Arrancini de volaille

CANAPÉS CHAUDS  (A réchauffer)

Arrancini de volaille

Crêpe roulée au poulet César (Poulet/ Anchois/ Mayo/ Pignon de pin/ Ciboulette/ ail)

LE PLATEAU  - 50 pièces - Assortiment de 5 pièces de chaque
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Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 40,00 € 0,00

5,5 € 28,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 165,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 90,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 4,50 € 0,00

5,5 € 5,50 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 15,00 € 0,00

5,5 € 15,00 € 0,00

5,5 € 12,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 26,00 € 0,00

5,5 € 22,00 € 0,00

5,5 € 15,00 € 0,00

5,5 € 22,00 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 6,00 € 0,00

5,5 € 7,50 € 0,00

Qté % TVA Prix Euro TTC TOTAL

5,5 € 9,00 € 0,00

5,5 € 6,50 € 0,00

5,5 € 6,50 € 0,00

€ 0,00

Acompte versé

Solde à regler € 0,00

"Joyeuses fêtes"

Conservation sous vide, accompagné de chutney aux pommes et abricots moelleux

LES ENTRÉES  (présentées sur plat jetable)

LES PLATS CHAUDS (en barquette alu, à réchauffer)

Accompagné de légumes de saison et de gnocchis parfumé à la truffe

Magret de canard, sauce aux agrumes

Baba au Rhum

Dôme de chocolat au cœur crémeux vanillé sur un pralin 

Brie de Meaux truffé

Tartare de veau façon "tigre qui pleure" (viande marinée & légèrement épicée)

Crabe en gelée, billes de concombre, mousse wasabi

Le saumon fumé et sa crème d'aneth au poivre rose (9 € les 100g)

LE SAUMON FUMÉ - Présenté tranché, sous vide (prévoir 70 g par personne)

Mini nems porc crevettes, (sweet chili sauce)

A RÉCHAUFFER - Le plateau de 20 pièces

Beignet de crevette (Bio)  (sweet chili sauce)

Assiette de fromages  (Camembert/Chèvre/Comté/Brebis)

Tous nos fromages sont accompagnés de salade verte et vinaigrette

LES DESSERTS présentés sur plateau jetable

LES VERRINES FROIDES SALÉES (verrines jetables)

Foie gras de canard nature (16.50 € les 100g)

LE FOIE GRAS DE CANARD  (prévoir 70 g par personne) présenté sous vide

Mode de 

reglement

Trio sucré : Dôme citron yuzu - Mini Baba au Rhum - Chocolat Mangue Passion

Foie gras mi-cuit, farce mendiant, gelée au coing

Saumon fumé tranché, et sa crème d'aneth au poivre rose (environ 80g)

LES FROMAGES

Lotte nacrée, mousseline aux herbes, chorizo & épinard, Gyoza (ravioli) de Saint Jacques, blette et rutabaga

Filet de barbue gratiné sauce Nantua

TOTAL TTC DE LA COMMANDE 

Filet de bœuf, sauce forestière

Civet de sanglier, sauce aux airelles


