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Votre menu de fin d'année par LE MOULIN DE JEAN

BON DE COMMANDE

Commande prise par

Nom & Prénom :

Telephone Portable :

Telephone fixe :

Seuls les plats

Mail : présents sur cette
Jour de retrait de la commande liste sont disponibles
Date :
Heure :

Afin de vous servir pour le mieux, pensez a réserver au plus tot.

LE MENU

Qté

% TVA

Prix Euro TTC

TOTAL

Nous choisissons LE MENU, sans les canapés

5,50

€55,00

€0,00

Carpaccio de St Jacques , Sauce Tigre qui pleure, Pesto rouge

Préssé de foie gras et gelée de figues au vin rouge, toast
ou

Paté en crolte de la mer, Rémoulade de céleri aux agrumes et safran

Poularde farcie aux pistaches et trompettes, sauce au porto blanc
ou

Médaillon de lotte poché, feuille de nori, sauce au Riesling

Accompagné de légumes de saison et mousseline de butternut

Moelleux de Revard, Tomme parfumée au pain d'épices & Bredis aux fleurs, salade verte et vinagrette

Trio sucré: Entremets Mangue & Passion - Mini Finger aux fruits rouges - Tartelette Cacao & praliné Ganache au chocolat au lait

LE MENU COMPLET

Qté

% TVA

Prix Euro TTC

TOTAL

Nous choisissons LE MENU COMPLET, avec les 4 canapés ci-dessous :

5,50

€60,00

€0,00

Canneloni de truite et Tatziki a la menthe

Petit cake a la tapenande

Croquetas au jambon Ibérique

Gougere a l'abondance

Autres Propositions

CANAPES FROIDS

Qté

% TVA

Prix Euro TTC

TOTAL

Canneloni de truite et Tatziki a la menthe

Petit cake a la tapenande

Rillettes d'aile de raie a la salicorne

Beurre monté aux épices et radis noir

Jalapenos farci au fromage frais

LE PLATEAU - 25 piéces- Assortiment de 5 piéces de chaque

€35,00

€0,00

LE PLATEAU - 50 piéces- Assortiment de 5 piéces de chaque

£70,00

€0,00

CANAPES CHAUDS (A réchauffer)

Qté

Prix Euro TTC

TOTAL

Croquetas aux jambon Ibérique

Samoussas de gambas & céleri

Gougere a l'abondance

Vol au vent au ris de veau et volaille

Nem pommes & andouille

LE PLATEAU - 25 piéces- Assortiment de 5 piéces de chaque

£€35,00

€0,00

LE PLATEAU - 50 piéces- Assortiment de 10 pieces de chaque

£70,00

€0,00
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A RECHAUFFER - Le plateau de 20 piéces Qté | %TVA | PrixEuroTTC |  TOTAL
Beignet de crevette (Bio) (sweet chilli sauce) 5,50 € 40,00 €0,00
Samoussas de Gambas & Céleri 5,50 €30,00 €0,00
LE FOIE GRAS DE CANARD - Présenté sous vide (prévoir 70 g par personne) Qté | %TVA | Prix Euro TTC TOTAL
Foie gras de canard Porto et Sauternes (14.00 € les 100g) 5,50 € 140,00 €0,00
Conservation sous vide
LE SAUMON FUME - Présenté tranché, sous vide (prévoir 70 g par personne) Qté | %TVA | Prix Euro TTC TOTAL
Le saumon fumé et sa créeme d'aneth au poivre rose (9 € les 100g) 5,50 €90,00 €0,00
LES VERRINES FROIDES SALEES (verrines jetables) Qi | %TVA | PrixEuroTTC |  TOTAL
Tartare de Bar, Leche de tigre et coco 5,5 €4,50 €0,00
Vitello Tonato (veau), Pecorino et Pickels de moutarde 5,5 €5,50 €0,00
LES ENTREES (présentées sur plat jetable) Qi | %TVA | PrixEuroTTC |  TOTAL
Pressé de foie gras et gelée de figue au vin rouge , toasts 5,50 € 15,00 €0,00
Paté en crolte de la mer , Rémoulade de legumes aux agrumes et Safran 5,50 € 15,00 €0,00
Cappellacci a la courge, Noix de St Jacques réties, velouté de champignons truffé 5,50 € 15,00 €0,00
Saumon fumé tranché, et sa creme d'aneth au poivre rose (environ 80g) 5,50 €12,00 €0,00
LES PLATS CHAUDS (en barquette alu, a réchauffer) Qté | %TVA | Prix Euro TTC TOTAL
Filet de beeuf, sauce forestiére 5,50 € 26,00 €0,00
Poularde farcie pistache et trompette, sauce au porto blanc 5,50 €22,00 €0,00
Médaillon de lotte poché, feuille de nori, sauce au Riesling 5,50 €23,00 €0,00
Magret de canard, sauce miel & soja aux fruits secs 5,50 €22,00 €0,00
Civet de sanglier, sauce aux airelles et marrons 5,50 €17,00 €0,00
Accompagné de légumes de saison et mousseline de butternut
LES FROMAGES Qté %TVA | Prix Euro TTC TOTAL
Moelleux du Revard, Tomme parfumée au pain d'épices & Bredis aux fleurs, salade verte et vinagrette 5,50 €7,50 €0,00
LES DESSERTS présentés sur plateau jetable Qté | %TVA | Prix Euro TTC TOTAL
Trio sucré : Entremets Mangue Passion - Mini Finger fruits rouges - Tartelette Cacao praliné Ganache Montée chocolat au lait 5,50 €9,00 €0,00
Royal Chocolat (Glagage-miroir) 5,50 €6,50 €0,00
Entremets Mangue & Passion 5,50 €6,50 €0,00
POUR LES ENFANTS Qté %TVA | Prix Euro TTC TOTAL
Le menu enfant COMPLET 5,50 €23,00 €0,00
Saumon fumé et crevettes roses, mayonnaise
Supréme de poulet, légumes, mousseline de butternut, sauce aux champignons
Duo sucré : Entremets mangue & Passion - Tartelette cacao & praliné, ganache montée au chocolat au lait
TOTAL TTC DE LA COMMANDE €0,00
Mode de Acompte versé
reglement Solde a regler €0,00

"Joyeuses fétes"




